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Prehrambeno-biotehnoloski laboratorij PT-7.6-PEL-ObOZ-128.08

lzvjestaj o ispitivanju maslinovog ulja  497-25
(4ifra uzorka)

Datum zoprimanjo uzorke: 24,11.2025. Datum izdavanja izviestojo: 5.12.2025.
Podaci o kupcu e s
Noziv: 0.P.G. Turinela
Adresa: Mali Turini 23, 52231 Nedescina

Podaci o uzorku ~ (kategoriju je deklarirao kupac; 2o potvrdu deklarirane kategorije treba ispitati parametre (1)-(8))

Kategorijo kvalitete: Ekstro djeviCansko maslinovo ulje

Naziv proizvoda: "Turinela Premium"

Opis uzorka | postupka uzorkovanja: |
Uzorak je zaprimljen u dvjema bocama od tamnog stakla, zapremine 0,25 | za kemijsku i 0,5 litara za senzornu analizu. Boce su bile napunjene do

vrha i originalno zacepljene. o o
~ Institut se odrife odgovornosti vezano uz :nformci‘;e dohmene od Eupca Re:u!ron rspimarr;o i .-z;aun o suklodnosti u ovom izvjestaju odnose se samo na ispitani

uzorak, oli ne i no ulje od kojeq je uzorok izraden jer lab if nije odg za

Rezultati analiza

| SW}SM kvalitete (granicne vrijednosti za P Mierna e R
| Ekstra djeviéansko prema EUAOC) nesigurnost . b =t -
FJZIMNMEMHSM ISPI'ﬂVﬂNJA D.lrurn i,r‘JI'r\ rm,uu 01 -02 12 2025
| Ka‘selost {*u 80) | 0,10 % 0 01 X oleinske iseine | MO1 {Au [ 1€0I/T.20/ac. No 34,mev1 2017
(2) Pemksidnl broj (<20 n} [ 20+0,1 mEqO2 / kg |M02 (A)[*] |€COI/T.20/Dac. No 35/Rev.1 2017
(3) K232 5 2,50) I Nije ispitono
i
(@) K268/270 (<0,22) [ Nije ispitono - MO3 (A)]*| |COI/T.20/Doc. No 19/Rev.5 2019
(s) K |“0 OU | Nm. ispitana
ODR!Q.‘VANJE UBJEM .ETH'.NIH .ESTERA ! VDSKOIJ'A { atum J,parn-urr;o /
| nsJ Eﬂ‘lﬂi esterl masnih kiselina (s35) | Nije ispitano |:nu kg ulja
I - — pe————{M04 (A) | *]€COI/T.20/Doc. No 28/Rev.3 2022
Il Voskovi (C42 - C46) (- :50) ' Nije ispitano |mg / kg ulja
SENZORNO ISPITIVANIE Datum ispitivanjo: [
| (7) Medijan glavne mane (=00) | Wije ispitono ,
F.__ —— —— e ———
L ® Medijan voénosti r:OO) Nije ispitona P » MO5 (A) ,".":FIE International Olive Com:ﬁ"s m:tbodfor |
noskoll od 0 do 10 the org of virgin olive oil
| ‘Medijan gortine (nemo granice) Nije ispitano (COI/T.20/Doc. No 15/Rev. 10 2018)
I Medijan pikantnosti (nema granice) Nije ispitano
R N e MO5 (A} [I0C metoda (COI/T.20/ Doc. No 15/Rev. 10
! 't : FEarmE 2018), Totka 33

{EU} DHEGIRANA UREDBA KOMISIIE f’EU} 2022/2104 od‘ 29 srpn}a 20.?.?

IOC) - 10C TRADE STANDARD APPLYING TO OLIVE OILS AND OLIVE POMACE OILS (COI/T.15/NC No 3/Rev. 21 June 2025)
{A) Metodo okreditirana prema normi ISO/IEC 17025:2017 standardu

_lzjava o sukladnasti - nije primjenjivo ; .
Napomena laboratorija: Prema PROVEDBENOJ UREOBA KOMISIJE (EUJ 2022/21 05 od 29 srpnja 2022 (Pr.f.'cg m Tab.'ica i ¢ } I prema

Trzisnom standardu Medunarodnog vijeca za maslinu (COl/T.15/NC No 3/Rev. 21 June 2025), kategoriju kvalitete definiraju svojstva

kvalitete (1) — (8), a ako samo jedan parametar ne odgovara groniénim vrijednostima smotra se da nije sukladno sa deklariranom

kategorijom kvalitete. Prema tome, za ovaj uzorak ne moze se potvrditi sukladnost sa deklariranom kategorijom kvalitete jer za |

parametre kGﬂ' nisu .-sp:l‘am nije poznatc _,'e li wuednast unutarzahtjeva za deklariranu kategoruu &ba‘ﬁe,tsf k.
i il
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Dr sc. Marina Luklf 7 D)
j 5e ne smife fovati bez odob \,’ iia o osim u cijelosti. Kraj izvjestaje.
Preh L L lab ij ovladten je kao slutbeni laboratori za analizu i gullau ludbe ik ia (MO1 - MOS).
Panel za analizu 1 ulja ladten je kao slubeni | profesionaini panel od strane Mmmam\ra polpprlmdl RH (MO5) i mla:u s& na popisu ovlaitenih Panu!l EU,
je koje nije abuk gom pri vja lab ija od 1OC-a| ** koje nije uklj u podrui |*** Ispitivanje koje nije obuhvaé !
Karla Huguesa 8, T +385 52 408 300 institut@iptpo.hr OIB 03850982261
52440 Poret, Hrvatska F+385 52 431689 www.iptpo.hr MB 3421031
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